Mening
poro. Aog peréonss

Mening
f]'ov' two person

*Cualquier cambio en el primer plato del menu supondra
un suplemento de 10€

*Recuerde que nuestros menus son para dos personas,
cuando sean compartidos por mas comensales el menu
tendra un suplemento de 6€ por persona




Menuu 'Pa-m@@a-ﬂa.

1° ENSALADA DE LECHUGA,
TOMATE Y CEBOLLA

2° PARRILLADA

(CRIOLLO, LACON, MORCILLA DE BURGOS, POLLO, ENTRECOT, COSTILLAS Y
PATATAS FRITAS)

BOTELLA DE VINO RUEDA 0 _
- RIOJA Y POSTRE DE MENU




1° ENSALADA "ABRIL"

(LECHUGA, TOMATE, CECINA,
QUESO MANCHEGO Y NUECES)

2°CHULETON DE 1 KG A LA
PARRILLA

BOTELLA DE VINO RUEDA 0
RioJA Y posTREDE Meny 00,00 €




Menu. Rozﬂabaaeéo

1° FABADA TRADICICNAL
ASTURIANA

BOTELLA DE VINO RUEDA 0

-~ RIGJA Y POSTRE DE MENU




Menuu C‘a-@ew‘oo

1° TABLA DE QUESOS
Y EMBUTIDOS

2°CACHOPO DE JAMON Y QUESO
0 CACHOPO DE CECINA Y QUESC DE CABRA

BOTELLA DE VINO RUEDA 0 _ _
_ RI0JA Y PoSTRE DE MENG  28:00 €

R




" Ments Cobderets.
1° CALAMARES
FRITOS

Y CROQUETAS
DE JAMON

2°CALDERETA DE PESCADOS DE LA ZONA Y
LANGOSTINCS

BOTELLA DE VINO RUEDA 0
“_ RIOJA Y POSTRE DE MENU




1° ZAMBURINAS Y
GAMBONES
A LA PLANCHA

2° ESCALCPE "CHISPERQ" (EscALOPE DE TERNERA,
TOMATE CASERO, LACON Y QUESOS VARIADOS)

BOTELLA DE VINO RUEDA 0
“_ RIOJA Y POSTRE DE MENU




